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Aktuality

e Kanalizace U Lesa a autobusové zastavky
Byly podepsany a vlozeny na katastr smlouvy
0 vodohospodafském majetku a vécném bifemenu, je
pripravena smlouva s Cevak. Byla zahajena pfiprava
vybérového fizeni na zhotovitele autobusovych
zastavek.

e Upozornéni
Byli jsme upozornéni, Ze v obci jsou pozemKky, u nichz
ucel vyuziti nesouhlasi s druhem pozemku uvedenym
v katastru nemovitosti, napf. pro stavby na
zemédeélské (orné) pudé. V kazdém pfipadé rozdilu
mezi katastrem a skuteCnosti je nutné pozadat
0 souhlas na zménu pozemku na nezemeédélsky
u organu ochrany zemédeélského plidniho fondu na
obecnim Ufadé s rozSifenou plsobnosti, v naSem
pfipadé v Jindfichové Hradci, a dale podat ohlaseni na
katastralni ufad. Pokuty za nesoulad mezi katastrem
a skuteCnosti nejsou zanedbatelné, pohybuji se od
tisict korun vyse.

e Carodéjnice
Paleni Carodéjnic se uskuteéni 30. 4. od 19 hod na
hFisti.

o Upozornéni
Vzhledem k suchému pocasi je nutné dbat zvySené opatrnosti pfi venkovnim
rozdélavani ohné. Zakon na ochranu ovzdu$i zakazuje paleni zahradniho odpadu.
Rozdélavani za ucelem napf. opékani Spekacku c&i paleni Carodéjnic zakon
nezakazuje. Vétsi ohné je nutné nahlasit na https://paleni.izscr/.

Ohlédnuti za dolnopénénskymi Velikonocemi

LetoSni Velikonoce z ¢asti poznamenalo destivé pocasi, ale pfesto ucast byla velka, déti se
bavily malovanim na obli¢ej, barvily vajicka nékolika rlznymi technikami, a to vSe za
doprovodu kolednika na chlidach. Jen velikonocni stromec¢ek ¢ekal na vice ozdob k tém,
kterymi jsme ho pfed akci ozdobili. Na soutéz o nejlepSi mazanec se seS$lo 8 vonavych a
nazdobenych mazancu, které ochutnavali a hodnotili dospéli i déti. Dékujeme vSem, ktefi
prispéli k pékné velikonoCni atmosfére.

SoutéZz o nejlepsi mazanec byla letos velmi vyrovnana, vysledky se liSily jen par bodu.
Kucharky se podélily o recepty na 3 vitézné mazance.



1. misto mazanec od pani lvy Havlickové

800 g hladké moky (Pernerka na kynuté tésto), 2 x kostka kvasnic, 1,5 Izicky soli, 10 x hrst
cukru, cca300 ml mléka (dle hustoty), 225 g masla, 3 vejce, citronova kura, 2 vanilkové cukry,
vlaSské ofechy, rozinky v rumu, nasekané mandle.

2. misto mazanec od pani Marty Hajkové

1 kg polohrubé mouky, 20 dkg zméklého masla, 20 dkg cukru, 5 Zloutkd, 5 dkg kvasnic, cca
400 ml miléka, citronova kira, sul, rozinky nalozené v rumu. Pfipadné pfidat mouku, tésto ma
byt tuhé. Recept je na 2 mazance.

3. misto mazanec od pani Kvéty Pumprové

25 dg hladké mouky, 25 dg hrubé mouky. 120 g masla, 40 g drozdi, 5g soli, kiira z 1/2 citronu,
90 g piskového cukru,1 vanilkovy cukr, necely 1/4 | Slehacky, 3Zloutky. VlaSské ofechy,
rozinky namocené v rumu, na Spicku noze muskatového ofiSku, na SpiCku noze tlu¢eného
anyzu, vejce na potieni, platky mandli na posypani. Péct podle druhu trouby 45-60 minut.

Obec Dolni Péna a SDH Dolni Péna
srdecné zvou na tradicni paleni
obecnich Carodéjnic

o 30. dubna na hfristi

o v 19 hodin staveéni
maje, poté zapaleni
hranice.

o Pivo a limo zajist'uji
dobrovolni hasici,
Spekacky a pecivo

pro déti obec.
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